Diuckerstieg-Bullet

% Landgasthaus & Hotel

Kalte Speisen

e Pochierter Lachs auf der
Spiegelplatte und hausgerducherter
Lachs

e Gerduchertes Forellenfilet mit
Meerrettichsahne

e Gerduchertes Makrelenfilet mit
Paprika, Zwiebeln und
Pfefferkdrnern

Matjestilets mit HausfrauensoBe

e Sherrymatjes mit Preiselbeersahne
und Mandelpesto

e Gebratene Seewassergarnelen auf
Fenchelsalat

e Rosa gebratenes Roastbeef mit
RemouladensoBe

e Gebratene kalte

Schweinemedallions
e Gebratene Putenmedallions mit
Ananas

e Kleine Frikadellen mit PaprikasoBe
e Haousgemachtes Sauerfleisch und
Zwiebelmett

Holsteiner Katenschinken auf
Melone

e Biffelmozzarella auf Tomate mit
Basilikumpesto

Gefliugel-Currysalat im
Blatterteigkissen

e Antipasti- und Fingerfood-Auswahl
e Gefullte Eier

Blattsalate mit Krdutervinaigrette

e CousCous-Salat mit Niussen und
Frichten



Diuckerstieg-Bullet

% Landgasthaus & Hotel

Kalte Speisen

Bohnen-Mais-Salat mit Feta-Kase
Klassischer Nudelsalat

Rohmilech- und Schnittkdsebrett
Brotauswahl|l und Butter
Ergdnzung: Friedrichskooger
Nordseekrabben (Preis nach
Marktlage)

Warme Komponente - eine zur Wahl

Burgunderbraten mit BurgundersoBe
Schweinekrustenbraten mit
KradutersoBe

CGebratene Putenbrust mit
Geflugeljus

Rinderbraten in Balsamico
geschmort Roastbeef warm mit
Sauce Bearnaise

Dazu folgende Beilagen:

Saisongemiseauswahl mit Butter
Salzkartoffeln, Kartoffelgratin oder
Bratkartoffeln

Dessert

Haousgemachte Eistorte
Beerengriutze

Zweierlei Mousse au Chocolat
Bayrisch Creme nach Jahreszeit



